
MENÚ

	 	 	

   
	 	        	 	 GLORIES 

1 ud. Focaccia Romana con provolone, tomate seco , berenjena y 

albahaca 

1 ud. Croquetas gourmet de ceps y de pollo 

1 ud. Mollete crispy de pollo , cheddar y mayonesa de sriracha 

1 ud. Tortilla de patatas 

1 ud. Brocheta de verdura asada de temporada con romesco 

1 ud. Quiche Lorraine con champiñones y panceta ahumada 

1 ud. Ensalada de tomate , feta y vinagreta de mostaza 

Postre: 

1 ud. Tarta cheesecake o vasito de fruta fresca 

21,50€ por persona



MENÚ
   

	 	        	 	 FORUM 

1 ud. Hummus con crudités y tostadas rústicas 

1 ud. Bao de pato con frutos rojos 

1 ud. Poke de salmón con salsa ponzu y mayonesa de miso 

1 ud. Brocheta de esqueixada de bacalao , tomate seco y olivada 

1 ud. Bomba de patata brava con all y oli suave de ajo asado 

1 ud. Joselito de jamón ibérico 

1 ud. Wrap de verduras con falafel 

Postre: 

1 ud. Tartaleta lemon pie o vasito de fruta fresca 

21,50€ por persona



MENÚ
   

              BOGATELL 

1 ud. Brioche de carrillera de cerdo , trufa y oporto 

1 ud. Roll de mango, atún , queso Ricotta y salmón ahumado 

1 ud. Gyozas de verduras 

1 ud. Brocheta de pulpo y langostino con lima y mirin 

1 ud. Coca de escalivada con anchoas del Cantábrico 

1 ud. Croqueta gourmet pollo y ceps 

1 ud. Tortilla de patatas 

Postre: 

1 ud. Tiramisú de pistacho o vasito de fruta fresca 

21,50€ por persona



MENÚ
   

	 	         	       NOVA ICARIA  

1 ud. Bao de langostino, miso, aguacate y lima 

1 ud. Pita de cesar de pollo y parmesano 

1 ud. Mini hot dog con cheddar y cebolla crujiente 

1 ud. Tartar de salmón con queso crema y mango 

1 ud.Nuestra gilda con escabeche de naranja 

1 ud. Guacamole con nachos , tomate seco y sésamo negro 

1 ud. Croqueta gourmet pollo y ceps 

Postre: 

1 ud. Tartaleta de crema de avellanas , cacao y cacahuete 

caramelizado o vasitos de fruta fresca 

21,50€ por persona 



MENÚ
   
      VEGGIE 

 	 	 	 


1 ud. Wrap de verduras con falafel 

1 ud. Croquetas veganas 

1 ud. Pita de heura con salsa vegana 

1 ud. Focaccia de berenjena, albahaca y tomate seco 

 1 ud. Cuscus con verdura asada y garbanzos fritos 

1 ud. Hummus con crudités y tostadas rústicas 

1 ud. Coca con guacamole , tomate , sésamo y cilantro 

Postre: 

1 ud. Vasito fruta fresca 

22,60€ por persona 

Mínimo 10 personas



MENÚ
   
      JONCAR 

1 ud. Mini brioche de tartar de salmón trufado 

1 ud. Hummus con crudités y tostadas rústicas 

1 ud. Gyozas de verduras 

1 ud. Quiche lorraine de champiñones y panceta ahumada 

1 ud. Brocheta de pulpo y langostino con lima y mirin 

1 ud. Joselito de jamón ibérico 

1 ud. Focaccia Romana con provolone, tomate seco , berenjena y 

albahaca 

1 ud. Tortilla de patatas 

Postre: 

1 ud. Tartaleta de crema de avellanas , cacao y cacahuete 

caramelizado 

1 ud. Vasito de fruta fresca 

23,80€ por persona



MENÚ
   
  TAULAT 

1 ud. Brioche de carrillera de cerdo , trufa y oporto 

1 ud. Crujiente de bacalao con salsa emmy 

1 ud. Vasitos de guacamole con nachos , queso cheddar, tomate 

seco y sésamo negro 

1 ud. Brocheta de esqueixada de bacalao , tomate seco y olivada 

1 ud. Baos de pato y frutos rojos 

1 ud.Roll de mango, atún , queso Ricotta y salmón ahumado 

1 ud. Joselito de jamón ibérico 

1 ud. Croqueta gourmet pollo y ceps 

1 ud. Nuestra gilda con escabeche de naranja 

Postre: 

1 ud. Tartaleta lemon pie 

1 ud. Vasito de fruta fresca 

28,50€ por persona



MENÚ
   
      GRUPOS 

1 ud. Focaccia Variadas 

1 ud. Joselito variados ( jamón ibérico / salmón ahumado) 

1 ud. Croquetas gourmet variadas 

1 ud. Empanada gallega de atún / quiche lorraine variadas 

1 ud. Tortilla de patatas (V) 

1 ud. Brochetas variadas 

1 ud. Mollete crispy de pollo 

Postre: 

1 ud. Vasito de fruta o Brownie de chocolate 

17,50€ por persona 

Mínimo 50 personas



MENÚ
   

   ESPECIAL GOURMET 

1 ud. Brocheta de pulpo y langostino con lima y mirin 

1 ud. Mini brioche de tartar de salmón trufado 

1 ud. Ensaladilla cítrica con ventresca , gamba y mayonesa de 

mango 

Tabla de quesos variados 

1 ud. Joselito con Jamón ibérico 

1 ud. Macarons Idiazabal 

1 ud. Bao de pato con frutos rojos 

1 ud. Croquetas Gourmet variadas 

1 ud. bombón de foie 

 1 ud. Corvina con salsa de crustáceos y trompeta de la muerte 

1 ud. Mollete de cordero a baja temperatura al romero 

Postre: 

1 ud. Lemon pie 

1 ud. Cucurucho choco Crunch 

1 ud. Brocheta de fruta osmotizada 

39,90€ por persona 

Mínimo 30 personas 



MENÚ
   
  VERMOUTH 

1 ud. Brochetas variadas 

1 ud. Croquetas variadas 

1 ud. Chips vegetales 

1 ud. Macarons Idiazabal 

Tabla de quesos variados 

Tortilla de patatas en dados 

15,50€ por persona 



MENÚ
TARDEO 

Mini brioches con salmón 

Mini sándwich variados 

Empanada de atún 

Mini bocatines de jamón ibérico, caprese, 

mortadela italiana 

Vasito de hummus con crudités y de 

guacamole con nachos y cheddar 

Fruta: 

Vasito de fruta fresca 

15,50€ por persona 




